
 

 

 

 

 

 

     

Základná škola Juraja Fándlyho, Fándlyho  763/7A, 926 01  Sereď 

 

 

 

D O D A T O K  č.1 

 

                  k Prevádzkovému poriadku pre zariadenie školského stravovania 

                                                      zo dňa 15.8.2014 

                 

 

vypracovaný v zmysle Opatrenia Úradu verejného zdravotníctva Slovenskej republiky pri ohrození 

verejného zdravia vydaného dňa 2.4.2020, č.: OLP/3010/2020, ktoré sa vydáva z dôvodu vyhlásenia 

mimoriadnej situácie na území Slovenskej republiky vládou Slovenskej republiky, uznesením vlády SR 

č. 111 z 11.3.2020 a pandémie ochorenia COVID-19 vyhlásenej dňa 11.3.2020 generálnym riaditeľom 

Svetovej zdravotníckej organizácie. 

 

 

 

 

 

Spracovala: Eva Veľká – vedúca školskej jedálne    .......................................... 

 

Schválil: Mgr. Renáta Šidlíková – riaditeľka školy ............................................. 

V Seredi: 28. mája 2020 



 

A/ Preventívne opatrenia pre zamestnancov školskej jedálne 

- Vykonávanie dennej kontroly aktuálneho zdravotného stravu zamestnancov – meranie si 

telesnej teploty na pracovisku, ráno pri príchode do práce. V prípade zvýšenej teploty nad 

fyziologickú úroveň, zamestnanec nenastúpi  do práce a oznámi túto skutočnosť 

ošetrujúcemu lekárovi. 

- Pokiaľ zamestnanec žije v spoločnej domácnosti s osobou chorou na COVID 19, alebo 

podozrivou na ochorenie, alebo bol v kontakte s príslušníkom rodiny kde prebieha karanténa, 

oznámi uvedenú skutočnosť zamestnávateľovi, kedy bude z prípravy stravy vylúčený. 

- Zamestnanci budú oboznámení na porade s preventívnymi opatreniami ohľadom COVID 19, 

záznam z preškolenia bude prílohou dodatku.  

- Sanitácia v prevádzke bude prispôsobená časovému harmonogramu  

- Vedenie sanitácie bude zdokumentované. Vedúca zariadenia potvrdí plnenie dodržiavania 

sanitácie. 

 

B/ Zásady pre zamestnancov vypracované v súlade s odporúčaniami 

Ministerstva zdravotníctva Slovenskej republiky pre verejnosť sú 

nasledovné: 

- Umývať si ruky často mydlom a teplou vodou, najmenej po dobru 20 sekúnd. Priebežne tiež 

používať dezinfekčný prostriedok na ruky na báze alkoholu 

- Nedotýkať sa neumytými rukami očí, nosa a úst 

- Zakrývať si nos a ústa pri kašľaní, kýchaní, používať jednorazové papierové vreckovky, ktoré 

budú následne zahodené do koša určenom len na tento odpad 

- Vyhýbať sa blízkemu kontaktu s ľuďmi ktorí javia príznaky respiračného ochorenia 

- Dodržiavať vzdialenosť najmenej 2m medzi sebou 

- Dodržiavať príkaz – zákazu vstupu cudzích osôb do jedálne, chodby a zariadenia ŠJ 

- Vstupné dvere pre dodávateľov budú zabezpečené oznamom, zákaz vstupu. Tovar bude 

preberaný priamo na rampe 

- Zvýšenú pozornosť venovať pri nákupoch v potravinách, nakupovať sa musí v civilnom odeve 

- V prípade ochorenia zostať doma, telefonicky kontaktovať zamestnávateľa a ošetrujúceho 

lekára, ktorý určí ďalší postup liečby. 

-  

C/ Dodávanie, príjem a preberanie tovaru 

- Tovar dodávajú do zariadenia dodávatelia, s ktorými je riadne uzavretá zmluva 

- Tovar preberá poverený zamestnanec: p. Bláhová, Hippová priamo na vstupnej rampe 

- Pri preberaní dodržiavajú obe strany prísne bezpečnostné a hygienické pravidlá  a to 

používanie jednorazových rukavíc a rúšok. 

- Tovar bude preberaný v neporušených obaloch, personálom bude prenesený do skladov 

- Do priestoru kuchyne sa nesmie doniesť tovar zabalený v pôvodnom obale 

 

 



D/ Spôsob prípravy pokrmov 

- Jedlá sa pripravujú podľa MSN. Naďalej platí prísne dodržiavanie zásad systému HACCP  

- Školská jedáleň pripravuje hotovú stravu pre žiakov a zamestnancov školského zariadenia 

- Desiata sa počas mesiaca jún nepripravuje 

 

E/ Výdaj stravy a povinnosti zamestnancov 

- Personál prevádzky pri výdaji stravy používa ochranné štíty, rukavice 

- Výdaj stravy je v období od 11.15 hod. – 14.15 hod. 

- Pri vstupe do jedálne je povinnosť dezinfekcie rúk zo stojanu pri vstupe 

- Stoly v jedálni sú prispôsobené pre jednotlivé skupiny žiakov 

- Na dlážke sú lepiace pásy, kde je určená vzdialenosť žiakov od seba 

- Pri výdajnom okienku žiak od personálu dostane na tácke jedlo spolu so zabaleným príborom 

- Po odstravovaní žiak znovu odovzdá personálu tácku s použitým inventárom 

- Použité servítky budú personálom zlikvidované do určeného  koša 

- Priestory školskej jedálne budú pravidelne dezinfikované dľa časového harmonogramu 

umiestneného v jedálni 

- Žiaci pri vstupe do jedálne musia mať rúška, ktoré je možné dať dole až pri konzumácii 

- Dozor v školskej jedálni je zabezpečený pedagogickými zamestnancami 

- Stravovanie pre zamestnancov školy je určené dľa časového harmonogramu a to pri 

vymedzených stoloch pre zamestnancov 

- V prípade, že žiak musí v príslušný deň prerušiť výchovno-vzdelávací proces, strava bude 

zákonnému zástupcovi prinesená personálom do vstupného priestoru školy 

- V školskej jedálni je zakázaný pohyb cudzích osôb 

- V priebehu mesiaca jún nebude pripravovaná strava žiadnym cudzím osobám 

- Výdaj ovocia od Kauflandu bude prebiehať tiež za sprísnených hygienických pravidiel a to: 

zabalené ovocie, ktoré bude riadne umyté bude rozdelené do vydenzifikovaných košov 

a vynesené  do priestorov chodby, kde si ich budú žiaci preberať podľa jednotlivých skupín. 

Triedny učiteľ musí zabezpečiť, aby ovocie bolo pridelené žiakovi  za prísnych hygienických 

predpisov. 

 

F/ Dezinfekcia priestorov 

- Zvýšiť Hygienicko-sanitačný režim, denne vykonávať dezinfekciu kuchynských a ostatných 

priestorov dezinfekčnými prostriedkami 

- Dodržiavať časový harmonogram na dezinfekciu 

- Na čistenie a dezinfekciu používať čistiace prostriedky s viricídnym účinkom 

- Použitý inventár dezinfikovať vhodnými prostriedkami 

- Personál, ktorý  dezinfekciu vykonáva bol preškolený o spôsobe a manipulácii 

- Pri používaní dezinfekčných prípravkov používať ochranné prostriedky 

- Dezinfekčný prostriedok musí zasiahnuť celú plochu predmetu 

 

 



 

 

G/ Krízový plán v čase mimoriadnej situácie COVID 19 

V zariadení je nutné mať krízový plán, v prípade výpadku personálu. V aktuálnej situácii je potrebné 

prijímať rozhodnutia v súlade s opatreniami vydanými ÚVZ SR na ochranu zdravia.  

Kapacita v čase mimoriadnej situácie v školskej jedálni je 220 obedov. 

Zodpovedná osoba za prevádzku: Eva Veľká vedúca ŠJ, kontakt: 0905 128795 

Zástupca: Lenka Bláhová – kuchárka ŠJ č.t. 0904557834 

 

H/ Spôsob prihlasovania žiakov na stravu 

- Žiak sa nahlasuje a odhlasuje u triedneho učiteľa, na záznamníku,/č.t. 031 789 2484/ alebo 

cez www.eskoly.sk 

- Naďalej platí dotácia na stravu a to 1,20€ za jedno jedlo 

- V prípade neodobratia stravy náklady za obed hradí zákonný zástupca 

- V prípade prerušenia vyučovacieho procesu je možné prísť prevziať obed zákonným 

zástupcom, personálom bude obed prinesený do priestorov pred vrátnicou 

 

 

-  

 

 

http://www.eskoly.sk/

